
La vendemmia 2024  segna un passaggio im-
portante nella storia evolutiva del Poggio Vicchio, 
che si fregia della DOC Romagna Sangiove-
se Marzeno.
Il progetto, che nasce con la vendemmia 2020, sta 
acquisendo sempre maggiore carattere grazie alla 
maturità del vigneto, che compie sette anni.
Piantato nel 2017 e concluso nel 2018, è compo-
sto da tre cloni diversi di sangiovese, uno dei quali 
di origine romagnola.
La tipologia è ad acino grosso ed è quella che me-
glio di ogni altra esalta le caratteristiche dei suoli 
di Marzeno. 

Alcune caratteristiche:
foglio 247, particella 38
superficie: 1,91 ha
terreno: argille rosse con buona presenza di cal-
care
altitudine: 110 mt s.l.m.
n. ceppi/ha: 6.000
vendemmia: 5 settembre
Vinificazione: fermentazione in acciaio e affina-
mento in cemento
Bottiglie prodotte: 14.000

Fin dalla sua nascita, ha saputo conquistare il con-
senso della stampa, ottenendo i seguenti ricono-
scimenti:

• Tre bicchieri del Gambero rosso: 2022 e 
2023

• Slowwine:  Top Wine/Best buy 2023

Poggio Vicchio: 
il carattere di Marzeno


