TERGENO LCANNATA 2014

Ravenna Bianco IGT

UVE:

-
D‘? albana 100 % di cui 40% vendemmia tardiva con la Botrytis
Q\\ @ VIGNE:
\Q % Nome: Laghetto 1° Quadro (albana) e Sotto Vicchio (albana tardiva)
. Esposizione: sud-est

QA | |
% = Suolo: argilloso, franco argilloso, calcareo
\x 20

vendemmic SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
Guyot (Laghetto I° Quadro e sotto Vicchio)

PIANTE PER ETTARO:
5.000 (Laghetto I° Quadro) e 3.300 (Sotto Vicchio)

ANNO D’IMPIANTO:
2006 (Laghetto I° Quadro) e 1988 (Laghetto e Sotto Vicchio)

DATA DIVENDEMMIA:
|5 settembre (albana) e |10 ottobre (albana vendemmia tardiva)

FERMENTAZIONE:
in vasche di acciaio inox

AFFINAMENTO:

la parte secca in vasca di cemento per 6 mesi a contatto con le fecce fini,
mentre la tardiva esclusivamente in vasca d'acciaio inox. Una volta che le
due frazioni sono unite, si affinanno insieme in acciao per altri 6 mesi.

6 mesi in bottiglia

DATI ANALITICI:

alcol (% volume): 12,01
zuccheri residui (g/l): 18
acidita totale (g/1): 9,23
acidita volatile (g/l): 0,38
pH: 3,11
estratto secco (g/l): 42,7

BOTTIGLIE PRODOTTE:
3.100 da 750 ml- 120 magnum “selezione 50 vendemmie”

| RICONOSCIMENTI

Vitae - Associazione ltaliana Sommelier

Tergeno 2014 - 4 viti

Guida Oro - Veronelli Editore (Thomases - Brozzoni)

Tergeno 2002 - 90/100;Tergeno 2004 - 89/100; Tergeno 2006 e 2008 - 88/100;
Tergeno 2007 - 89/100;

Tergeno 2003 X° anniversario - 95/100

Duemilavini - Associazione ltaliana Sommelier

Tergeno 2008 - 3 grappoli

Jancisrobinson.com- Walter Speller

Tergeno 2012 - 17/20
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